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Unser saisonales Degustationsmenii. Kreative Kompositionen,

handwerkliche Prizision und die besten Produkte der Saison.

Gruf aus der Kiiche

Hausgemachte Brote mit aufgeschlagener Butter

Rindertatar

eingelegte Zwiebel | Brioche

Ravioli von getrockneten Tomaten

Miesmuschel | Tomatenvelouté

“Surf and Turf” - Wagyu Short Rib & Garnele

Variation vom Mais

Zweierlei Lamm | Riicken und 24h confierte Schulter

Frﬁh]ingszwiebel aus dem Sa]zteig | Gremolata | Gnocchi Parisienne

Kokosmousse | Passionsfruchtkern
Limctten—]oghurteis | Mango—Waffe]

2 Gang
50

3 Gang
65

4 Gang
8o

5 Gang
95
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Schwarzwald Menii

Kiiche aus unserer Region. Saisonale Produkte, vertraute

Aromen uﬂd mod@rne [Tl[’Ci’pTCL’d[iOﬂCn des Schwarzwalds.

Grufs aus der Kiiche

Hausgcmachtc Brote mit aufgeschlagener Butter

“Schwarzwald Vitello”
Kalbscafelspitz | Radieschen-Vinaigrecte | geriucherte

Forellencreme | Apfe] | Lauchsl

Kartoffel-Quarkravioli | Pfifferlinge

Salzzitrone | Estragon

Zander- “Knusperli”

gegri]lter Roma-Salat | Kartoffel | Kerbel-Beurre Blanc

Zweierlei vom Landschwein | Filet & Bickchen

Spitzkohl | Kroketten

Pfirsich | Quark | Honig | Verbene

2 Gang
45

3 Gang
60

4 Gang
75

5 Gang
90
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Meni Saison

Saisonale Produkre, feine Krduter und die Vielfalt der Natur
prigen dieses vege[arische Menii. Kreativ komponicrt und mit

handwerklicher Prdzision zubereiter.

Grufs aus der Kiiche

Hausgc‘machtc Brote mit aufgeschlagener Butter

Melone | Ziegenkﬁse | Walnuss

Tomatenwasser | Basilikumol | Ziegenkisemousse

Kartoffel-Quarkravioli | Pfifferlinge

Salzzitrone | Estragon

Gnocchi “Parisienne”

Tomatenvelouté | Taggiasca Olive

Kokosmousse | Passionsfruchtkern
Limetten-Joghurteis | Mango-Waffel

2 Gang

32

3 Gang
45

4 Gang
6o



