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Saisonmenu

Grufs aus der Kiiche

Hausgcmachtc Brote mit aufgeschlagener Butter

Saibling - leicht gebeizt
Gurke | Apfe] | Stachelbeere

“Surf and Turf” - Wagyu Short Rib & Garnele

Variation vom Mais

Zander- “Knusperli”

gegri]lter Roma-Salat | Kartoffel | Kerbel-Beurre Blanc

ZWEIERLEI KALB - FILET & GESCHMORTES BACKCHEN

Sellerie | Béarnaise | Kartoffelterrine

Pfirsich | Quark | Honig | Verbene
Petit fours

3 Gang
68

4 Gang mirt zusdtzlichem
Zwischengang
83

5 Gang
98



Schiitzen-Menii

Grufs aus der Kiiche

Hausgemachte Brote mit aufgeschlagener Butter

Vorspeise
Melone | Ziegenkiise | Walnuss

Tomatenwasser | Basilikumal | Ziegenkisemousse

Tomatenravioli

Salbei | Pinienkerne

Hauptgang

Perlhuhnbrust | Salzzitrone

Wilder Spargel | Estragon-Velouté | Gnocchi

Rinderfilet | Sauce Divine

Petersilienwurzel | Karotte | Résti-Pommes

Soufflierter Label Rouge Lachs
Weifler Spargel | Kartoffelpiiree | Beurre blanc

Hausgemachte Gnocchi

Pesto Genovese | Mozzarella

Erdbeere | Waldmeister | Joghurt

2 Gang
Rind - Fisch - Gefligel 50
vegetarisch 40

3 Gang

Rind - Fisch - Gefliigel 65
vegetarisch 55

4 Gang
mit zusdczlichem Zwischengang 80
vegetarisch 70
Petit fours 6,50
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Badisches Menti

jeden Sonntag Mittag und Montag Abend

Grufs aus der Kiiche

Hausgemachrc Brote mit aufgeschlagencr Burtter

Lauwarmer Salat von weifSlem Spargel

Eigelbcreme | Hollandaise

Zwiebelrostbraten vom australischen
Angus-Rind

hausgemachtc Spﬁtzle

kleine Zitronentarte | Erdbeersorbet

2 Gang 45
Vorspeise - Hauprgang

3 Gang 55
5

Vorspeise - Hauptgang - Dessert
Petit fours 6,50
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Kreationen



