el 1oy

/ Z HNeni — [m/
THUNFISCHTATAR

gurke | apfel | ingwer

e~

KROKETTE VON GESCHMORTEM KALBSHALS

spargel | schalotte | sauce divine

TORTELLINI VON DER ROSENBERG GARNELE

safran | artischocke

REHKEULE ROSA GEBRATEN | PREISELBEER]JUS

lauch | salzzitrone | kartoffel-kresse-piiree

RHABARBER | AMARETTO | VANILLE

3 GANG (THUNFISCH | REH | DESSERT)
4 GANG (MIT KALB ODER GARNELE)
5 GANG

venalprithes
enm

KIRSCHTOMATENSALAT

biffelmozzarella | basilikum | gelbe bete

BRUNNENKRESSE- CREMESUPPE

FREGOLA SARDA

friahlingsgemise

MATCHAMOUSSE | ERDBEERE | JOGHRT- ESTRAGONEIS

3 GANG 45
4 GANG 55

2ufln 5%@%»

APPLE TONIC - GIN MIT APFEL UND ZITRONE 0,2L 7,9
UNSER HAUSGEMACHTER APERITIF - ALKOHOLFREI 0,2L 5,5

WINZERSEKT | VOLLMAYER HOHENRAUSCH 0,1L 6,5



[ Coile

VORSPEISEN

THUNFISCHTATAR

gurke | apfel | ingwer| wasabi | mango

KIRSCHTOMATENSALAT

biffelmozzarella | basilikum | gelbe bete

GEMISCHTE BLATTSALATE

Hausdressing | Kerne

LZWISCHENGANG
KROKETTE VON GESCHMORTEM KALBSHALS

spargel | schalotte | sauce divine

HAUPTGERICHTE

KALBSFILET | PINIENKERNKRUSTE
paprikajus | griner spargel | eigelb | lorette-kartoffeln

REHKEULE ROSA GEBRATEN | PREISELBEER]JUS

lauch | salzzitrone | kartoffel-kresse-piree

FREGOLA SARDA

friahlingsgemise

KLASSIKER

DEUTSCHER STANGENSPARGEL (300G)

mit sauce hollandaise und résti pommes
ZUSATZLICH WIENER SCHNITZEL

ZUSATZLICH KALBSFILET (160G)

ZUSATZLICH FISCHFILET NACH VERFUGBARKEIT

CORDON-BLEU VOM KALB | HAUSGEMACHTE POMMES

geftllt mit comté und bergkise | hausgemachte pommes

extra kalbsjus zum cordon-bleu

STEAK VOM BODENSEE RIND | KALBSJUS

schalotte | sauce hollandaise | hausgemachte pommes

JEDE UMBESTELLUNG € 1,50 — PRO TISCH MAXIMAL 5 VERSCHIEDENE HAUPTGERICHTE
WIR BIETEN AUCH KINDERESSEN AN, GERNE DURFEN SIE SICH BEIM SERVICE ERKUNDIGEN

18

14

17

44

35

24

26

+12
+16
+16

34

+2,5

35



esserly

RHABARBER | AMARETTO | VANILLE

amarettini-parfait | rhabarbersorbet | espuma | vanilleeis

MATCHAMOUSSE | ERDBEERE
joghurt-estragon-eis | weifle schokolade

PETIT FOURS - 4 KLEINE HAUSGEMACHTE KREATIONEN

espresso mit 4 petit fours

Sy

VIKTOR RIEGGER

ALTES SCHWARZW. KIRSCHWASSER

ALTES SCHWARZW. ZIBARTLE
HASELNUSSGEIST

ALTE WILLIAMS-CHRIST BIRNE
MANDARINENGEIST
PORTWEIN

QUEVEDO PORTO, TAWNY 10 JAHRE

GRAPPA

GRAPPA DI NEBBIOLO, MARCO BONFANTE

KAFFEE & CO.

KAFFEE

ESPRESSO

CAPPUCCINO / LATTE MACCHIATO

DOPPELTER ESPRESSO

13

11

6,50
7,50

4,5
4,5
4,5
4,5
4,5

4,5

4,5

3,5

INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF UNSERER

SEPARATEN KARTE. FRAGEN SIE DAZU GERNE UNSER SERVICEPERSONAL
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	zum Einstieg
	APPLE TONIC - GIN MIT APFEL UND ZITRONE
	0,2L
	UNSER HAUSGEMACHTER APERITIF - ALKOHOLFREI
	0,2L
	WINZERSEKT | VOLLMAYER HÖHENRAUSCH
	0,1L
	7,9
	5,5
	6,5

	A la carte
	VORSPEISEN
	THUNFISCHTATAR gurke | apfel | ingwer| wasabi | mango
	KIRSCHTOMATENSALAT büffelmozzarella | basilikum | gelbe bete
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	gefüllt mit comté und bergkäse | hausgemachte pommes
	extra kalbsjus zum cordon-bleu
	STEAK VOM BODENSEE RIND | KALBSJUS schalotte | sauce hollandaise | hausgemachte  pommes

	+12
	+16
	+16
	+2,5



	Desserts
	RHABARBER | AMARETTO | VANILLE amarettini-parfait | rhabarbersorbet | espuma | vanilleeis
	MATCHAMOUSSE | ERDBEERE
	joghurt-estragon-eis | weiße schokolade

	PETIT FOURS - 4 KLEINE HAUSGEMACHTE KREATIONEN
	espresso mit 4 petit fours
	6,50
	7,50


	Spirituosen, Süßweine & Heißgetränke
	VIKTOR RIEGGER
	ALTES SCHWARZW. KIRSCHWASSER
	ALTES SCHWARZW. ZIBÄRTLE
	HASELNUSSGEIST
	ALTE WILLIAMS-CHRIST BIRNE
	MANDARINENGEIST
	4,5
	4,5
	4,5
	4,5
	4,5

	PORTWEIN
	QUEVEDO PORTO, TAWNY 10 JAHRE
	4,5

	GRAPPA
	GRAPPA DI NEBBIOLO, MARCO BONFANTE

	KAFFEE & CO.
	KAFFEE
	ESPRESSO
	CAPPUCCINO / LATTE MACCHIATO
	DOPPELTER ESPRESSO
	4,5
	3,5



