et

APPLE TONIC - GIN MIT APFEL UND ZITRONE 0,2L 7,9
APEROL SPRITZ 0,25L 7,9
HAUSCOCKTAIL ALKOHOLFREI 0,25L 6,5

GEBEIZTER “LOCH DUART” LACHS
GELBE BETE | INGWER | WASABI

TORTELLINI VON TALHEIMER BARLAUCH
WEISSE TOMATTENSOSSSE | MORCHEL | PARMESAN

PULPO
NDUJA-HUMMER-SOSSE | PAPRIKA | ERBSE |
KARTOFFEL

ZWEIERLEI VOM LAMM | RUCKEN MIT PECORINOKRUSTE | RAGOUT
PARMIGIANA | SAUCE PALOISE | BARLAUCHGNOCCHI

RHABARBER | AMARETTO | VANILLE

PETIT FOURS

3 GANG (LACHS | LAMM | DESSERT) 68
4 GANG (MIT TORTELLINI ODER PULPO) 83
5 GANG 98

SALAT VON GRUNEM SPARGEL
GELBE BETE | BUFFELMOZZARELLA | ORANGE

TORTELLINI VON TALHEIMER BARLAUCH
MORCHELVELOUTE | KIRSCHTOMATEN | PARMESAN

GEFULLTE BASILIKUM-KARTOFFELNOCKEN
HELLE TOMATENSOSSE | PINIENKERNE

RHABARBER | AMARETTO | VANILLE
PETIT FOURS

3 GANG 51
4 GANG 66



[ Coile

VORSPEISEN

KLEINER GEMISCHTER SALAT
GEMISCHTE BLATTSALATE MIT HAUSDRESSING UND KERNEN

TARTAR & ROLLCHEN VOM WEIDERIND

BRIOCHE

GEBEIZTER “LOCH DUART” LACHS
GELBE BETE | INGWER | WASABI

SALAT VON GRUNEM SPARGEL
GELBE BETE | BUFFELMOZZARELLA | ORANGE

HAUPTGANGE

ZWEIERLEI VOM LAMM | RUCKEN MIT PECORINOKRUSTE | RAGOUT
PARMIGIANA | SAUCE PALOISE | BARLAUCHGNOCCHI

STEAK VON DER BODENSEE FARSE
KALBSJUS | HOLLANDAISE | SCHALOTTE | HAUSGEMACHTE POMMES

KALBSTAFELSPITZ SOUS VIDE GEGART | BARLAUCHRAHM
FRUHLINGSGEMUSE | KARTOFFELPUREEE

PERLHUHNBRUST | KRESSESOSSE
MORCHEL | SPARGELRAGOUT | KARTOFFELPUREE

DEUTSCHER STANGENSPARGEL (300G) MIT WIENER SCHNITZEL
SAUCE HOLLANDAISE UND ROSTI POMMES

CORDON-BLEU VOM KALB | HAUSGEMACHTE POMMES
GEFULLT MIT COMTE UND BERGKASE | HAUSGEMACHTE POMMES
EXTRA KALBSJUS ZUM CORDON-BLEU

GEFULLTE BASILIKUM-KARTOFFELNOCKEN
HELLE TOMATENSOSSE | PINIENKERNE

BARLAUCH-RAVIOLI
MORCHELVELOUTE | PRAMESAN

JEDE UMBESTELLUNG € 1,50 — PRO TISCH MAXIMAL 5 VERSCHIEDENE HAUPTGERICHTE

WIR BIETEN AUCH KINDERESSEN AN, GERNE DURFEN SIE SICH BEIM SERVICE ERKUNDIGEN

18

18

14

36

35

32

34

34

34

+2,5

24

24



esserly

BAILEYS | MASCARPONE | KAFFEE 14
MASCARPONECREME MIT BAILEYS-KERN | BAILEYS-EIS | KAFFEESUD

RHABARBER | AMARETTO | VANILLE 14
AMARETTINI-PARFAIT | RHABARBERSORBET | ESPUMA |

VANILLEEIS

PETIT FOURS - 4 KLEINE HAUSGEMACHTE KREATIONEN 6,50
ESPRESSO MIT 4 PETIT FOURS 7,50

VIKTOR RIEGGER

ALTES SCHWARZW. KIRSCHWASSER 4,5
ALTES SCHWARZW. ZIBARTLE | 4,5
HASELNUSSGEIST I 4,5
ALTE WILLIAMS-CHRIST BIRNE 4,5
MANDARINENGEIST 4,5
PORTWEIN

QUEVEDO PORTO, TAWNY 10 JAHRE 4,5
GRAPPA

GRAPPA DI NEBBIOLO, MARCO BONFANTE 4,5

KAFFEE & CO.

KAFFEE

ESPRESSO

CAPPUCCINO / LATTE MACCHIATO

DOPPELTER ESPRESSO 3,5

INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF UNSERER
SEPARATEN KARTE. FRAGEN SIE DAZU GERNE UNSER SERVICEPERSONAL
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